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S e l e z i o n e  P l o z z a  I . G . T.

Den Selezione Plozza haben wir anlässlich unseres  
90-jährigen Jubiläums zum ersten Mal gekeltert. Er ist 
eine Assemblage unserer besten Weine aus den besten 
Fässern. Der Selezione Plozza wird aus 50% Spätlese- 
und 50% Sforzato-Wein gekeltert – dies macht ihn zu 
einem «Generationenwein», der Tradition und Moderne 
in sich vereint. 

Granatrot in der Farbe. Kaum eingeschenkt macht sich 
dieser – jetzt noch junge – Jubiläumswein mit einem 
interessanten Bouquet bemerkbar. Man denkt an Pflau-
menkompott, schwarze Kirschen, Zedernholz und frisch 
poliertes Leder. Je länger man am Glas riecht, desto kom-
plexer werden die Aromen. Kandierte Früchte, schwarze 
Schokolade und etwas Pfeiffentabak gesellen sich dazu. 
Im Gaumen geht dieser önologische Genuss weiter, zumal 
dieser Wein gekonnt zwei Seelen in sich vereint. Auf der 
einen Seite wirkt er mit dynamischer Frische und auf der 
anderen Seite mit traditioneller Wärme. Aromatisch tau-
chen zuerst Noten von Stachelbeeren und Orangensorbet 
auf und wenige Sekunden später Rosinen und Zimtpar-
fait. Entsprechend spannend ist auch sein Finale, ganz zu 
schweigen von den feinen, ja fast seidigen Tanninen, die 
sich wie ein Gerüst um die Fruchtigkeit des Weins span-
nen. Wie dem auch sei – ein Wein, dessen aromatisches 
Spektrum an die zahlreichen Nebbiolo-Interpretationen 
der Plozza-Kellerei denken lässt.

Il Selezione Plozza l‘abbiamo prodotto per la prima vol-
ta in occasione dei novant‘anni della nostra azienda. 
Questo vino nasce dall’assemblaggio dei nostri migliori 
vini prelevati dalle botti migliori. Il Selezione Plozza è 
composto per il 50% da vini di vendemmia tardiva e per 
il 50% da vini Sforzato: ne risulta un vino che va oltre le 
generazioni, in cui si fondono tradizione e modernità. 

Di colore rosso granata, appena versato questo nuovo 
vino si caratterizza per il bouquet interessante, che ri-
corda la composta di prugne, le ciliegie nere, il legno di 
cedro e il cuoio appena lucidato. Più a lungo si accosta 
il naso al bicchiere, più complessi diventano gli aromi. 
Emergono profumi di frutta candita, cioccolata amara e 
un leggero sentore di tabacco per pipa. Al palato il pi-
acere prosegue, anche perché questo vino sa unire con 
sapienza due anime: da un lato il dinamismo e la fre-
schezza, dall’altro la tradizione e il calore. A livello aro-
matico affiorano dapprima note di uva spina e sorbetto 
d’arancia e, dopo qualche secondo, di uva sultanina e 
semifreddo alla cannella. Altrettanto emozionante è il 
finale, per non parlare dei delicati tannini, quasi setosi, 
che avvolgono come una cornice i sapori fruttati del vino. 
Un vino la cui gamma aromatica fa pensare alle numerose 
interpretazioni del Nebbiolo delle cantine Plozza.

On the occasion of our 90th anniversary, we have pressed 
our Selezione Plozza for the first time. This Assemblage 
is made from the best wines and in the best wine casks. 
Selezione Plozza is pressed from 50% late vintage and 
50% Sforzato wine – which makes it a «generation 
wine», combining tradition and modern times.

With its deep garnet red colour, this still young, anni-
versary wine proves to have an interesting bouquet once 
poured, reminiscent of stewed plums, black cherries, 
cedar wood and freshly polished leather. The longer you 
inhale it, the more complex the aroma of glacéed fruits, 
dark chocolates and a little pipe tobacco. The oenolo-
gical pleasure continues on the palate, particularly as 
this wine expertly combines two souls dwelling in one 
body. On the one hand, there is its dynamic freshness, 
on the other hand its traditional warmth. You will first 
experience the aroma of a touch of gooseberries and 
orange sherbet, a few seconds later of raisins and cin-
namon parfait. And its finale is just as exciting, not to 
mention the fine, almost silky tannins that provide the 
structure for the balanced fruitiness of the wine. Be that 
as it may – the aromatic spectrum of this wine is remi-
niscent of the numerous Nebbiolo interpretations of the 
Plozza Winery.

Anbaugebiet:� Valtellina

Traubensorte:� Nebbiolo

Alkoholgehalt:� 14 % vol.

Lagerfähigkeit:� 15 Jahre

Trinktemperatur:� 18 - 20° C

Zona di coltivazione:� Valtellina

Vitigno:� Nebbiolo

Gradazione alcolica:� 14 % vol.

Capacità di conservazione:� 15 anni

Servire alla temperatura:� 18 - 20° C

Growing area:� Valtellina

Type of grape:� Nebbiolo

Alcohol content:� 14 % vol.

Shelf life:� 15 years

Drinking temperature:� 18 - 20° C


