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P i u m a  B i a n c a  I . G . T.

Dieser Federweisse wird erfrischend und harmonisch 

und mit wenig Tannin aus roten Nebbiolo- und Pinot 

Noir-Trauben der Provinz Sondrio gekeltert.

Es ist ein Weisswein, da die Trauben frisch und mit 

wenig Druck abgepresst werden, damit die Farbstoff 

enthaltende Beerenhaut nicht verletzt wird. Diese Spe-

zialität hat den Charakter eines spritzigen Weissen, be-

sitzt aber zudem die entspannenden Eigenschaften des 

Rotweins. Eine zarte und vornehme Art.

Rinfrescante ed armonico dal sapore leggero ottenuto 

dalla torchiatura di uve di Nebbiolo Rosso e Pinot Nero 

della Provincia di Sondrio. Si tratta di un vino bianco 

perché la delicata spremitura delle uve fresche permet-

te alla buccia degli acini di trattenere i pigmenti.

Una specialità con il carattere di un bianco frizzante, ma 

dalle caratteristiche meditative e rilassanti di un rosso. 

Una varietà delicata e nobile.

This partially fermented young wine is refreshing and 

harmonic with little tannin of red Nebbiolo- and Pinot 

Noir- pressed grapes form Sondrio province.

It is a white wine since grapes are pressed when they 

are fresh and with only little pressure so the berry skin 

with its colourings remains undamaged. This special-

ty has a character of a tangy white wine but has at the 

same time the relaxing characteristics of a red one. A 

fragile and noble wine.

Anbaugebiet:� Valtellina

Traubensorten:� Nebbiolo, Pinot Noir

Alkoholgehalt:� 12 % vol.

Lagerfähigkeit:� 3 - 5 Jahre

Trinktemperatur:� 8 - 10° C

Zona di coltivazione:� Valtellina

Vitigno:� Nebbiolo, Pinot Noir

Gradazione alcolica:� 12 % vol.

Capacità di conservazione:� 3 - 5 anni

Servire alla temperatura:� 8 - 10° C

Growing area:� Valtellina

Type of grapes:� Nebbiolo, Pinot Noir

Alcohol content:� 12 % vol.

Shelf life:� 3 - 5 years

Drinking temperature:� 8 - 10° C


